
Salades Bar 

LA PAOLINA 19,50€
Poulet pané, tomates cerises, parmesan,

croutons, oeuf poché, salade et sauce césar

LA PASQUA 18,00€
Tomates anciennes, burrata, avocat, pesto, 

jambon cru, gressins, olives noires

LA CASABIANCA 18,50€
Chèvre, croutons, tomates, pancetta, radis, 

salade, fruits (fraise, myrtille, groseille) 
& miel

LA VIGNALE 17,50€
Semoule, mâche, tomates cerises, 

olives noires, concombre, tomme corse, 
sauce asiatique

LA SOLENZARA 19,50€
Saumon gravlax, concombre, 

pickles oignons, avocat, mangue, 
salade & vinaigrette à la mangue

LA CARTE DU MIDI

Le Healthy 
Bar...

     Bowl Bar

LE PRUNELLI 19,00€
Riz vinaigré, poulet pané, oignons, 

fevettes, concombre, tomates, 
avocat, ananas

LE SOLARO 19,50€
Riz vinaigré, saumon, avocat, fevettes, 

chou rouge, radis, mangue

LE PORTO 19,50€
Riz vinaigré, thon, avocat, algue 

wakamé, gingembre confit, 
radis, concombre, mangue

« Feel good food, 
pour good mood people.»



Côté Snack...

Les Tar tines 

L’ALZITONE  18,00€
Base huile d’olive à la truffe, stracciatella 

de buratta, tranches de mortadella,
pistaches torréfiées, tomates confites

LA BIANCU 17,00€ 
Base fromage frais ail et fines herbes, 
avocat, saumon gravlax, oeuf poché, 

pain de campagne

Les Club Sandwiches
servis froids 

avec frites & salade

LE GHISO CLUB 18,50€
Pain brioché, poulet pané, pancetta, 

tomates, salade, crème de parmesan, oeuf dur

LE VEGE CLUB 17,00€
Pain brioché, avocat, tomates, concombre, 

buffala, basilic, sauce yaourt citronnée

Les Burger s
 servis avec frites & salade

LE FREDO 19,50€
Poulet pané, bacon, cheddar, tomates, oignons confits, salade

LE POOKIE  20,50€
Steak haché de boeuf, tome corse, oignons confits, bacon, tomates, salade

LE TOM 21,00€
Effiloché de porc, mayonnaise au sirop d’érable, salade, tomates, 

tomme corse & son pain noir

Supplément : truffe ou cheddar 3,50€



Les Tar tares
servis avec frites & salade

BOEUF CLASSIQUE 20,00€

CEVICHE DE THON 22,00€ 

SAUMON  22,00€ 

A l’huile de truffe 8,00€
& copeaux de parmesan râpé

Au cheddar & bacon 8,50€
Classiques 6,00€

Frites maison !

Mais aussi...

Poisson du jour 
selon arrivage

Tataki de thon 28,00 €

Poulpe snacké 32,00 €

Sirop à l’eau (au choix)
Steack haché, Saucisse 

ou Poulet pané avec frites 
& sa boule de glace en dessert.

 

I Zitelli 
Menu Enfant 12,50€

Côté poisson
servis avec 

légumes & risotto

Pas besoin de voler cel les du 
voisin . Y’en a pour toi aussi .



Salades Bar 

LA PAOLINA 19,50€
Poulet pané, tomates cerises, parmesan,

croutons, oeuf poché, salade et sauce césar

LA PASQUA 18,00€
Tomates anciennes, burrata, avocat, 

pesto, jambon cru, gressins, olives noires

LA CASABIANCA 18,50€
Chèvre, croutons, tomates, pancetta, radis, 

salade, fruits (fraise, myrtille, groseille) & miel

LA VIGNALE 17,50€
Semoule, mâche, tomates cerises, olives noires, 

concombre, tome corse, sauce asiatique

LA SOLENZARA 19,50€
Saumon gravlax, concombre,  pickles oignons, 

avocat, mangue, salade & vinaigrette à la mangue

Les Tar tares
avec frites & salade

BOEUF CLASSIQUE  20,00€

CÉVICHE DE THON 22,00€ 

SAUMON 22,00€

 

Les Burger s
 servis avec frites & salade

LE FREDO 19,50€
Poulet pané, bacon, cheddar, tomates, 

oignons confits, salade

LE POOKIE 20,50€
Steak haché de boeuf, tome corse, oignons 

confits, bacon, tomates, salade

LE TOM 21,00€
Effiloché de porc, mayonnaise au sirop 

d’érable, salade, tomates, 
tomme corse & son pain noir

Supplément : truffe ou cheddar, 3,50€

« No dress code, juste des good vibes. »

LA CARTE DU SOIR

Sirop à l’eau (au choix)
Steack haché, Saucisse 

ou Poulet pané avec frites 
& sa boule de glace en dessert.

 

I Zitelli 
Menu Enfant 12,50€



To share...  or not !
Le soir uniquement

Seiches et supions en persillade & chorizo 13,00€
L’assortiment qui crépite 32,00€
Chilli cheese jalapeños feta pané

Samossa poulet mariné aux épices
Accras de poissons

Tomates confites rôties 11,00€ 
au fromage frais, thym, miel & ses croutons

Les tapas

Nos planches 
Planche de charcuterie corse & sa terrine 34,00€  (2/3 pers.)

Planche mixte Charcuterie et Fromage 38,00€ (2/3 pers.)
Planche Vegge 22,00€ 

Boulettes de courgettes, tzatziki au radis, houmous, croutons

Duo de Tataki (Boeuf et Veau) version asiatique 34,00€
Trio de la mer 24,00 € 

Saumon, thon & tarama à la boutargue

tout seul ou à plusieurs

Lentilles de corail & pain pita 10,50€
Soubressade 10,00€

Tzatziki de radis 9,50€
Pico de gallo 9,50€

condiment tomates, oignons, piment 
Houmous 9,50€

A tar tiner



Côte de bœuf de 1kg 78,00 €

Chuck flap 34,00 €
Collier du boeuf Angus

Picanha de boeuf 36,00 €
Rumsteak situé en haut de la cuisse

Secreto ou Pluma de porc 32,00 € 
Morceau d’épaule (Selon arrivage)

Araignée de veau 29,00 € 
L’aine du veau. Marinée aux herbes du maquis.

Poulet mariné 26,50 € 
Façon pirate

accompagnement 
selon l’inspiration du chef

«Food tastes better with salty hair.»

Gambas flambées 32,00 €

Tataki de thon 28,00 €

Encornets 24,50 € 
au beurre d’ail & persillade

Poulpe en aïoli 34,00 € 
Poisson du jour 

Langouste grillée sur réservation

servie avec 
ses légumes grillés

Plancha poissons

Mar inades
Chimichurri, 

 Thym & citron & origan, 
Poivre vert

A l’huile de truffe 8,00€
& copeaux de parmesan râpé

Au cheddar & bacon 8,50€
Classiques 6,00€

Fr ites 
maison

Brasero



«On n’a jamais regretté un dessert, 
sauf celui qu’on n’a pas pris..»

Finir tout 
en douceur...

Les Desser ts

Ananas Rôti 9,50€
boule de glace & chantilly

Mi cuit chocolat 9,50€
stracciatella (de crème vegetale), copeaux de chocolat

Baba au rhum 12,00€
aux agrumes & limoncello 

Brioche perdue 9,50€
Nutella ou caramel beurre salé, fruits frais & chantilly 

Brioche perdue façon tiramisu 10,50€

Cookie façon brownie 9,50€
avec sa boule de glace vanille

Tatin de pommes 9,00€
avec sa chantilly

Ile flottante 9,00€

Salade de fruits 9,00€
et sa vinaigrette à la vanille

Pancakes 5,50€
Nutella ou sirop d’érable

Gaufre 7,00€
Sirop d’érable ou Nutella avec ou sans chantilly



«Les problèmes fondent plus vite 
avec une glace à la main.»

Les glaces

La boule 3,00€

Vanille, chocolat, fraise, caramel, 
praliné, nuciola, rhum raisins, 

mangue, passion, ananas, café, citron, 
menthe-chocolat, coco, straciatella

Les glaces
& Sorbets

Les Coupes

La Colombia 12,50 €
glace café arabica, liqueur de café, espresso, chantilly & grains de café

La Tropicale 13,00 €
glace citron, glace fraise, glace mangue, coulis de fruits rouges, fruits frais, 

chantilly & amandes effilées

La Pao 12,50 €
glace noix de coco, glace mangue, glace ananas, chantilly, 

amandes effilées & coco râpée

La Ghiso 12,00 €
glace vanille, glace caramel, glace praliné, sauce caramel, chantilly, 

speculoos & amandes effilées

La Glaciale 13,00 €
glace menthe-chocolat, glace chocolat, Get 27, sauce chocolat, 

chantilly, copeaux de chocolat & feuille de menthe

La Corsica 12,50 €
glace Nucciola, glace vanille, glace caramel, 

sauce chocolat, chantilly & noisettes

La Basic : 11,00€
glace vanille, glace chocolat, glace café, sauce chocolat & chantilly

La Queen : 13,00€
glace vanille, glace rhum raisin, glace coco, rhum blanc & chantilly

Vous pouvez composer la vôtre


